CURSO TECNICO DE NiVEL MEDIO EM ALIMENTOS

A Matriz Curricular do Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos Modalidade
Integrada, do IFBA/Campus de Porto Seguro foi estruturada e aplicada, no periodo 2010

a 2014,

da forma abaixo(Quadro 1), conforme

RESOLUCAO/CONSUP N°. 89 DE 22/12/2010.

Plano de Curso aprovado pela

Quadro 1: Matriz Curricular do Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos Modalidade

Integrada, divididos por area.

Carga- Carga-Horéria
DISCIPLINAS Horéria/Ano Total/Disciplina

1020 | 3° | 4 Hora-Aula Hora
Matemaética 0410303 - 400 300
Portugués 04104 |02 | - 400 300
Quimica 02 102]02| - 240 180
Biologia 02 ]102]02]| - 240 180
Fisica 03]03]|03| - 360 270
Geografia 02 102]02]| - 240 180
Histdria 02 102]02| - 240 180
Educacdo Fisica 02 | 02 02 240 180
Filosofia 02 02|01 |01 240 180
Sociologia 02 02]01 |01 240 180
Artes 02 | - - - 80 60
Informatica Bésica 02 | - - - 80 60

TOTAL DO NUCLEO COMUM 27 24122 | - 3000 2250
Desenho Técnico - - - | 02 80 60
Inglés - 102102 - 160 120
Organizagdo, Normas e Qualidade - - |02 - 80 60
Seguranca, Meio Ambiente e Salde - - - | 02 80 60
TOTAL DA AREA DIVERSIFICADA 02 02|04 05 400 300
Introducdo a Tecnologia de Alimentos 01| - - - 40 30
Quimica de Alimentos - 102 - - 80 60
Microbiologia de Alimentos - 02| - - 80 60
Introducdo a Estatistica - - - |02 80 60
Bioquimica de Alimentos - - 102 | - 80 60
Higiene na Industria de Alimentos - - - | 02 80 60
Analises Microbioldgicas de Alimentos - - 102 | - 80 60
Tecnologia de Produtos de Origem Animal - - - | 02 80 60
Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal - - - | 02 80 60
Principios de servigos de alimentacdo - - - | 02 80 60
Anédlises de Alimentos - - - 102 80 60
OperagOes Unitarias da Indistria de Alimentos. | - - - | 02 80 60
Métodos de Conservagio o R B 80 60
Programas de Qualidade - - - | 02 80 60
Anédlise Sensorial - - - | 02 80 60
TOTAL DA AREA ESPECIFICA 01|04 |04 17 1.160 870

TOTAL GERAL 303030 22 4.560 3.420
PRATICA PROFISSIONAL 300




No Quadro 2 consta a atualizagdo Matriz Curricular do Curso Técnico de Nivel

Médio em Alimentos Modalidade Integrada, do IFBA/Campus de Porto Seguro, com

alteracbes apenas de correcdo na

verificou-se erros de conversao e somatodria desses dados.

contabilizagdo das Horas-aulas e Horas, pois

Quadro 2: Matriz Curricular do Curso Técnico de Nivel Médio em Alimentos

Modalidade Integrada, divididos por &rea.

Carga- Carga-Horéria
DISCIPLINAS Horéria/Ano Total/Disciplina

100 20 | 3° | 4° Hora-Aula Hora
Matematica 04 ]103]|03| - 360 300
Portugués 04104 |02| - 360 300
Quimica 02 102]02| - 216 180
Biologia 02 ]102]02]| - 216 180
Fisica 03]03]|03| - 324 270
Geografia 022 |02] - 216 180
Histdria 02 102]02| - 216 180
Educacdo Fisica 02 | 02 02 216 180
Filosofia 0202|0101 216 180
Sociologia 02 102]01 |01 216 180

TOTAL DO NUCLEO COMUM 27 24122 | - 2556 2130
Desenho Técnico - - - | 02 72 60
Inglés - 102102 - 144 120
Organizagdo, Normas e Qualidade - - |02 - 72 60
Seguranca, Meio Ambiente e Salde - - - | 02 72 60
Espanhol (optativa) - - - | 02 72 60
Artes 02 | - - - 72 60
TOTAL DA AREA DIVERSIFICADA 02 02|04 05 576 480
Introducdo a Tecnologia de Alimentos 01| - - - 36 30
Quimica de Alimentos - 102 - - 72 60
Microbiologia de Alimentos - 02| - - 72 60
Introducdo a Estatistica - - - | 02 72 60
Bioquimica de Alimentos - - 102 | - 72 60
Higiene na Industria de Alimentos - - - | 02 72 60
Analises Microbioldgicas de Alimentos - - 102 | - 72 60
Tecnologia de Produtos de Origem Animal - - - | 02 72 60
Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal - - - | 02 72 60
Principios de servigos de alimentacdo - - - | 02 72 60
Anélises de Alimentos - - - | 02 72 60
OperagOes Unitarias da Indistria de Alimentos. | - - - |02 72 60

. x - - - | 02
Métodos de Conservacdo 72 60
Programas de Qualidade - - - | 02

72 60
Anélise Sensorial - - - 102 72 60
TOTAL DA AREA ESPECIFICA 01|04 |04 17 1044 870

TOTAL GERAL 303030 22 4176 3.480
PRATICA PROFISSIONAL 300




